Menu
"FUORI PROGRAMMA"
i 2021

A volte per incontrare gli arrici

Noi Ve la propeniamo facendoVi
gustare | nostri accostamenti
seduti ad una tavola, come nel pits
cordiale dei convivi.

occorre creare “un’occasione particolare”,

(" S.Valentino 2021 )

domenica 14 Febbraio ore 12.30

a A

Tartare di Salmone con Capperi e Olive Taggiasche

Tagliolini Freschi Mantecati al Pachino
con Crema di Basilico

Risotto con Gamberi di Sicilia

Sorbetto di Limone e Spumante

Filetto di Bue al Pepe Verde e Rosa

Dessert

Vini Abbinati:

Prosecco dei Colli Trevigiani Doc, Ruggeri

Prosecco Superiore "Santo Stefane” Docg, Ruggeri

Dolcetto d'Alba "Madonna del Dono” Doc, Marchesi
di Barolo

Moscato d'Asti "Zagara” Docg, Marchesi di Barolo

\ J

/ Per inforrmazioni sui costi \
/ potete contattare | numeti \

0363 337172
\ 335 8340174 /

Le serate sono esclusivamente su Pr(i‘u’]GEC]ZfDﬂC

da effettuare entro la settimana
\ precedente la data scelta. /

“La Bassanina”
Via Caravaggio, 53 - 24040 Fornove S. Giovanni (BG)
Tel. 0363 337172 - Cell. 335 8340174
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