
Pranzo di Primavera 2024
domenica 21 Aprile ore 12,30

Aperitivo

Antipasto:
Carpaccio di Tonno all'Arancia

Primi Piatti:
Chicche del Nonno con Fonduta di Formaggi e Noci

Risotto Mantecato ai Frutti di Mare

Sorbetto al Limone

Secondo Piatto:
Magatello di Vitello ai Funghi Porcini della Val di Taro

Dessert

Caffè

Vini Abbinati:

Sauvignon Trento Doc, Lavis
Cuvèe Belstar, Bisol

Moscato "Zagara", Marchesi di Barolo

COSTO A PERSONA 65€
(vini e bevande compresi)
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