Cena 2026
venerd: 10 Luglio ore 20,30

Pré Entreée

(a discrezione dello chef)

Antipasto:
Piovra alla Griglia su Crema di Ceci

Primo Piatto:
Spaghettoni con Capesante e Bottarga

Sorbetto al Limone

Secondo Piatto:
Ricciola e Gamberi al Cartoccio

Dessert

(a discrezione dello chef)

Caffe

Vini Abbinati:

Prosecco Doc, Villa Cornaro
Sauvignon Trento Doc, Lavis
Moscato "Zagara", Marchesi di Barolo

COSTO A PERSONA 70€

(vini e bevande compresi)
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