
Pranzo 2026
domenica 13 Settembre ore 12,30

Prè Entrèe
(a discrezione dello chef)

Antipasto:
Polpo Croccante con Purea di Patate Viola

Primo Piatto:
Risotto con Capesante dell'Atlantico

Sorbetto al Limone

Secondo Piatto:
Tagliata di Picanha di Angus Irlandese

Dessert
(a discrezione dello chef)

Caffè

Vini Abbinati:

Sauvignon Trento Doc, Lavis
Lagrein Trento Doc, Lavis

Cuvée Brut Millesimato, Villa Cornaro

COSTO A PERSONA 70€
(vini e bevande comprese)
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